Was Kostliches vorweg :

Norweger Raucherlachs auf Kartoffel- Reibekuchen und Preiselbeermeerrettich 850 €
Rindercarpaccio in Oliven- Balsamicotunke mit frischen Parmesanspinen 10,40 €
% Dutzend Weinbergschnecken dazu Baguette 6,20 €
Tomate —Mozzarella in Balsamico-Olivensltunke und frischem Basilikum 6,60 €

oder lieber ein warmes Siipple :

quﬁEriiﬁe mit Flidle oder Maultdschle (4) 320¢€
Franzdsische Zwiebelsuppe (4) 3,90 €
Kiirbis-Currycremesuppe mit Kjirbiskernol und Bananenstiicke 4,20 €
Kartoffelcremesuppe mit Kracherle 420€

LBC@(ZT’B Wintersalate mit.. (als Beilage servieren wir frisches Baguette )

... gebratenen Riesengarnelen 12,80 €
..gebratenen Gefliigelstreifen 11,50 €
...Raucherlachs und Forellenfilet 11,50 €
...gebratenen Maultdischle 10,80 €
Gerne servieren wir IThnen unsere Salate auch als ¥ Portion zur VVorspeise
fiir 80 % vom Normalpreis
Knackiger Feldsalat mit Speck und Kracherle 550 €

Knackiger Feldsalat mit rosa gebratener Entenbrust und Apfelspalten 12,80 €



Pasta,Paste,Pasta :

Spaghetti Pesto mit gegrillten Riesengarnelen
Gebratene Teigtaschen mit Kriuterriihrei
Tortellini in Olivenol und Pamesanspine

Knoblauchbandnudeln mit Shimps und Parmesanspine

Unsere Klassiker:

Schwabenpfinnle , Schweinemedaillons in Sahnesauce, dazu Waldpilze und
hausgemachte Spitzle (4)

Q}feﬁfermﬁmstea@vom Schwein mit buntem Gemiisemix und Ristitaler (4)
Cordon bleu vom Schwein dazu Bratkartoffeln ¢4, 7, s)

Badisches Kalbsrahmschnitzel mit Waldpilzen und hausgemachten Spitzle (4)

Schwarzwilder Bauernsteak vom Rind mit Rostzwiebeln, Speckstreifen
und Pommesfrites (4,7,8)

Paniertes Schweineschnitzel mit Pommesfrites

Werte Gaste

Gerne servieren wir ihnen auch einige der hier aufgefiihrten Hauptgerichte als

kleine Portion fiir 80 % vom Normalpreis
fragen Sie unser Servicepersonal !!
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Immer wieder gerne gegessen wird unser :

Rumpsteak mit Krauterbutter und Pommesfrites 16,40 €
Entrecote in rosa Pfeffersauce dazu Bohinchen und Rpstitaler (4) 17,80 €
Wiener Schnitzel vom Kalb mit Pommesfrites 15,20 €
Renchtdler Holzfdillersteak vom Schwein mit Grillspeck, Riifirei, Bohnchen und

BratRartoffeln (7, ) 13,40 €
Hirschsahneragout St. Hubertus mit Preiselbeeren und hausgemachten Spitzle 13,40 €

geETateneS }[dﬁncﬁen&”uséﬁl‘et Fernostliche Art, in Curry-Friichtesauce
dazu Rorniger Reis (4,7, 8) 11,80 €

Rosa ge6mtene Entenbrust in Preiselbeersauce, dazu bunter Gemiisemix und
Kroketten 17,20 €

Es geht auch ohne Fleisch :

Gebackene Blumenkohl-Kdsemedaillons an buntem Gemiiseallerlei mit Sahne 10,40 €
Allgduer Kdsespditzle mit Rostzwiebeln 7,50 €
Griesbacher Gemiisespdtzle-Pfanne mit Waldpilzen und Kdse iiberbacken 10,50 €

Gerne servieren wir Ihnen zu allen Gerichten einen:

Beilagensalat 2,50 €
Bunter Salatteller 4,00 €



Fischgerichte :

Fangfrische Schwarzwaldforellen wahlweise : 13,40 €

. Miillerin Art*

. gebacken, mit Remouladensauce

..1n Mandelbutter

.. Blau mit zerlassener Butter

dazu servieren wir [hnen DampfRartoffeln

Forellenfilets in badischem Riesling mit feinen Niidele 14,80 €
Gebackenes Pangasiusfilet mit Remouladensauce und DampfRartoffeln 11,80 €

Gegrilltes Lachschnitzel auf buntem Gemiisemix, dazu Zitronensauce
und DampfRartiffele 17,20 €

Y gea’ﬁhstetes Zanderfilet in Krautersauce, dazu feine Bandnudeln
15,90 €

Werte Géste
Wir geben Ihnen die folgenden Zusatzinformationen, weil wir fiir Sie das Beste wollen !
Zusatzstoffe sind in fast allen handelstblichen Waren vorhanden und missen laut Gesetz 1998 auch in
Speisenkarten aller Gastronomiebetriebe abgedruckt werden .Die in unseren Speisen verwendeten Zusatzstoffe sind wie folgt gekennzeichnet
: 1: Farbstoffe, 2 : Konservierungsstoffe
3: Antioxidationsmittel, 4 : Geschmacksverstérker, 5 : geschwefelt, 6 : StiBungsmittel, 7 : Phosphat, 8 : Nitritpdkelsalz .
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